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MENÜS 

Weihnachtsmenü I  CHF 79.00  

 Vegetarisch  CHF 54.00  

Winterblattsalat I Frisée I Radicchio I Endivien  

Pickles I Karamellisierte Kürbiskerne  

Apfeldressing (v+ l gf)  
*** 

Am Stück gegartes Rindsentrecôte (gf I lf ) I Portweinsauce (gf I lf)  

Kartoffel - Pastinaken - Stampf (v I gf)  

Wurzelgemüse I Ahornsirup (v+ I gf)  

oder  

Wirsingroulade I Süsskartoffel I Portweinsauce (v+ I gf)  

Kartoffel - Pastinaken - Stampf (v+ I gf)  

Wurzelgemüse I Ahornsirup (v+ I gf)  
*** 

Zwetschge I Zimt I Blonde Schokolade (gf)  
 

Weihnachtsmenü II  CHF 84.00  

 Vegetarisch  CHF 58.00  

Nüsslersalat I Birnen I Pilze I Croûtons  

Baumnussdressing (v+)  
*** 

Duo vom Kalb I Bäckli I Nuss I Cassissauce  (gf l lf)  

Polenta I Mascarpone (v l gl)  

Romanesco I Karotten (v l gf)  

oder  

Geschmorte Zwiebel I Pilze I Cassissauce (v+ I gf)  

Polenta I Crème fraîche (v+ l gl)  

Romanesco I Karotten (v+ l gf)  
*** 

Mandarine I Erdnuss (gf)  
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APÉROS 

Weihnacht s apéro I  CHF 11.00  

Rosmarin - Meersalz - Mandeln (v+ I gf)  

Wurzelgemüse Chips I Cranberry Dip (v+ I gf)  

Rinds Rauchwurst (gf I lf)  
 

Weihnacht s apéro II  CHF 13.00  

Pickles (v+ I gf)  

Tartelettes I Thymian I Marroni (v)  

Datteln im Speckmantel (gf I lf)  
 

BUFFETS 

Weihnachtsbuffet I  CHF 75.00  

Vorspeisenbuffet  

Nüss lersalat l Kernen l Ei I Croûtons (v I gf I lf)  

Rösti I Greyerzer - Füllung I Chutney (v I gf)  

Sellerie - Apfel s alat (v+ I gf)  

Blumenkohlcrèmesuppe (v+ I gf)  

Verschiedene Brötli (v)  

 

Hauptgangbuffet  

Aus der grossen Pfanne  

Kalbsgeschnetzeltes | Calvadossauce (gf)  

Polenta (v l gf)  

Saisonales Gemüse (v+ I gf)  

 

Fish & Chips  

Fischknusperli (lf) I Ta rtarsauce (gf I lf)  

Kartoffel Wedges (v+  | gf)  

 

Wok  

Gemüse - Kichererbsen Tajine (v+  I gf ) 

Safranreis I Mandeln (v+ I gf)  
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Dessertbuffet  

Feigen - Karamell - Variation (gf)  

Sanddorn - Pistazien s chnitte (gf)  

Schokoladenmousse (v+ I gf)  
 

Weihnachtsbuffet II  CHF 82.00  

Vorspeisenbuffet  

Saisonaler Blattsalat l Ei I Croûtons (v I gf I lf)  

Blätterteig  T arte | Kürbis I Cr ème fraîche (v)  

Sellerie | Apfel | Baumnüsse (v | gf)  

Karotten - Kokossuppe (v+ I gf)  

Assortierte Brötchen (v)  

 

Hauptgangbuffet  

Am Stück gegartes Rinds entrecôte  l Portweinsauce (gf I lf)  

Kartoffelgratin (v I gf)  

Saisonales Gemüse (v+ I gf)  
 

Spätzlipfanne I Marroni I Kürbis I Rosenkohl (v) 

Pouletgeschnetzeltes  
 

Linsen - Dahl l Süsskartoffeln | Spinat (v+ l gf)  

Basmatireis (v+ I gf)  

 

Dessertbuffet  

Marroni - Apfelkugel (v+ I gf)  

Orangen - Karamell schnit te  (gf)  

Schokoladen - Haselnusswürfel (gf)   
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ERGÄNZUNGEN DESSERTBUFFETS 
Glacéwagen  CHF 12.00  

7 Verschiedene Carte d`or Glacen  

 

Käseauswahl  CHF 18.00  

Schlossberger alt l Schneeflöckli l Blauer Schnee (gf)  

Trüffelhonig l Feigensenf l Ligu Lehm (v)  
 

Unser Käse kommt von der Firma Jumi aus der Region.  

 

 


